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DVADSIATA DEVIATA NEDELA V CEZROCNOM OBDOBI

22/ DETOM

Ahoj, kamartil

- Aké prijemné je v chladnych dnoch otvo-
rit si kompo6t, Dobromilka. Akoby som
sedel na strome a jedol cerstvé ovocie.

- Mame zavarené aj nastrihané jablka.
MoZeme z nich v nedelu upiect kolac, Svet-
lasik.

- ESteZe mame v komore také fajné zasoby.
- Robite si aj vy zdsoby na zimu, kamarati?
- A robite si aj ,,nebeské zasoby“? Posvieti-
me si na ne.

r

PAN JEZIS NAM HOVORI

NezhromaZzdujte si poklady na zemi, kde
ich mol'a hrdza nicia a kde sa zlodeji
dobyjaju a kradnu.

V nebi si zhromazdujte poklady; tam ich
nenici ani mol, ani hrdza, a tam sa zlodeji
nedobyjaju a nekradnd.

Lebo kde je tvoj poklad, tam bude aj tvoje
srdce.

Tvoj Otec ta odmeni, lebo on vidi aj

v skrytosti.

Tvoje poklady v nebeskej , komorke*, ktoré
nezhrdzaveji, moZu byt napriklad takéto.

® Anke spadla z lavice pastelka. Vidis to len ty
a pohotovo konds. Nik nezbadd, Ze je opit
na lavici vdaka tebe. Boh to vSak vie.

® Umyjes riad, aj ked ta o to rodicia nezia-
dali. Nechce sa ti, ale pustis sa do toho. Je
to nelahké prekonanie lenivosti, o ktorom
nehovoris. Boh to v3ak vie.

® Vecer zaspdvas$ s modlitbou za Iudi vo vojne
a choré deti. Ti sa to moZzno nikdy nedozve-
dia. Boh to vSak vie.

® I[stotne ndjdeS mnoho inych zdsob dobra,
ktoré mozes ulozit do nebeskej komorky.

V osemsmerovke su ,zavarené“ tieto druhy
ovocia:

N

ANANAS,
BANAN,
CERESNA,
GREP,
HROZNO,
HRUSKA,
JABLKO,
KIVI,
MALINA,
POMARANC,
SLIVKA.

Po ich vyskrtnuti dostanes$ 11-pismenkovu
tajnicku, v ktorej sa dozvies, komu patria iné
druhy ovocia: ldska, radost, pokoj, trpezlivost,
zhovievavost, dobrota, ldskavost, vIidnost, ver-
nost, skromnost, zdrzanlivost, Cistota (porov.
Gal 5, 22 - 23)

Jablkovy kola¢

Co potrebujeme:

Na cesto: 300 g hladkej muky, 300 g krupice,
200 g prdskového cukru, 1 prdSok do peciva,
Stipku soli.

Na plnku: 1,5 kg nastriithanych jabik, 1 polievko-
v lyZicu mletej Skorice, 2 balenia vanilkového
cukru, 250 g masla, trstinovy cukor na posy-
panie.

Ako na to:

Nastrihaj si jablkd a zmiesaj s cukrom, Skoricou
a vanilkovym cukrom. Na cesto zmiesaj vSetky
sypké suroviny (muku, krupicu, prdSkovy
cukor, sol, prdsok do peciva). Zmes, ktord
vznikne, rozdel na tri rovnaké casti.

Predhrej si raru na 200 °C. Olejom vytri a trochu
posyp mukou plech s rozmermi 20 x 30 cm.
Rovnomerne rozsyp prvu cast cesta. Na cesto
nanes polovicu jabik. Na jabi¢ka daj druhi cast
cesta a znova pokry jablkami. Navrch daj zvySok
cesta a nakrdjaj nan rovnomerne platky masla.
Posyp trstinovym cukrom, ktory dodd koldcu
chrumkavost a karamelovt chut. Kold¢ pecieme
40 - 45 minut pri teplote 200 °C.

Dobrii chut.
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JE TO OVOCIE

Pripravu jablkového kold¢a zvladnu aj mali pomocnici.
Snimky: -MJT=
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H PRIPRAVILA: MARTINA JOKELOVA TUCHOVA
® |LUSTRACIE: LUBA SUCHALOVA



